GNOCHI

de pommes de terres
ALLERGENES EAN: 7610¢

T\ PASTA FRESCA_ [3

L
Pays d'origine : SUISSE @ %;S" Produit frais
préparé par Roberto S/

Produit FRAIS pates et sauces fraic

Conserver a une température inférieure ou égale a 5°C. v

COMPOSITION :

Préparation pour gnocchi (flocons de pommes de terre, farine de blé,
oeuf entiers en poudre, lait écremé, sulfites), oeufs entiers de ponte
au sol pasteurisés salés 15% CH/UE, huile de tournesol, sel de cui-
sine, épices.

VALEURS NUTRITIVES : POID ET CONDITIONNEMENT :
pour 100G Barquette en APET avex film transparent
Energie 876.2 kJ (207.6 kcal) Unité de commande 1kg

Matieres grasses 5.7g ac gras 1g  Unité de facturation: 1kg,

Glucides 29.8g dont sucre 1.5g  Standard de commande : 5 x 1kg

Protéines 8.1 g fibre 1.3g Conditionné sous atmosphere

Sel 0.7¢g protectrice.

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES : GARANTIE :

Tolérance OHyg UFC/g «Ce produit est garanti sans OGM,
Germes aérobies mésophiles < 1'000’000 utilisation de substances issues ou
Entérobactéries < 100 d'OGM. De plus, il n’a subi aucun t
Tolérance OHyg UFC/g Staphylococcus coagulase + < 100 par ionisation ou rayonnement.»

Bacillus cereus < 1’000

TRANSPORT : Le transport est effectué par des transporteurs qualifiés en camions frigorifiques.

DATE LIMITE DE CONSOMMATION :

30 jours.

A conditon que les normes de stockage soient respectées (max.5°C)
et que le produit reste fermé dans son emballage d'origine.

Ce produit peut étre congélé si besoin.

Ce produit est pré-cuit et peut étre consommé. ISOZZS(:
Découvrez nos Gnocchi frais.

lls sont élaborés sans additifs, sans huile de palme, sans exhausteurs de go(t
ni colorants. Le choix parfait pour un repas végétarien sain et complet, ou pour
accompagner vos plats en garniture.

Options de préparation: Faites rotir directement a la poéle avec une noisette de T8/ 141
beurre pour une saveur dorée et gourmande.

Chauffez dans une sauce creme ou tomate et gratinez au four par exemple et
adaptez la finition a votre style culinaire ou a vos besoins.
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